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ACTIVITY OF PHENOLIC COMPOUNDS EXTRACTED FROM SPIRULINA PLATENESIS ON FRESH FISH
FILLETS, (TAMAMLANDI)

6.2.5. Fatma Kaya Yildirim, (2016). DORT OTLU KEFiRIN RAF OMRU SURESINCE
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A in samarella (tsamarella), a traditional dried-cured meat of Cyprus Journal of Food Science and

Technology, 1-8

7.1.7 WA Metekia, AG Usman, BH Ulusoy, SI Abba, KC Bali (2022). Artificial intelligence-based
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Veteriner Bilimleri Dergisi, 15(3), 196-206., Doi: 10.17094/ataunivbd.742811

7.1.12. ULUSOY BEYZA HATICE, Chirkena Kefyalew (2019). Two perspectives of Listeria
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7.1.20. ULUSOY BEYZA HATICE, CAKMAK BURCU,0ZTURK MUHSIN (2017). Prevalence of
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10(80), 1734-1736.
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10.1556/AAlim.2014.0011
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Agricultural Research, 6(16), 3847-3852.
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Darbaz, B Ulusoy, | Darbaz, F Zabitler Tepik, C Hecer, S Aslan. Investigation on somatic cell

and total bacteria of bulk tank milk as quality criteria
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7.3.3. Nutricon (2023). BH Ulusoy, F Kaya Yildirim, HD Kaynarca. The role of bacteriophages in
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7.3.4. 5th International Food, Agriculture and Veterinary Sciences Congress (2023). FI Mahan, BH
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7.3.5. Uluslararasi Tiirk Veteriner Jinekoloji Dernegi Kongresi (2023). T Darbaz, B Ulusoy;, i
Drabaz, F Zabitler Tepik, C Hecer, S Aslan.

7.3.6. ESDAR Octobaer 2022, Greece. B Ulusoy, T Darbaz, | Darbaz, C Hecer, S Aslan. What an
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7.3.7. Kefir Kiiltiirli ile Fermente Sucuk Uretimi, ULUSOY BEYZA HATICE, ERGUN OZER (2020).
INTERNATIONAL CONFERANCE ON RESARCH IN HEALTH SCIENCES,

7.3.8. Piyasadaki Probiyotik Gida Takviyelerindeki Aktif Canli Hlicre Sayisinin Saptanmasi,
MANISALI EMRE, ULUSOY BEYZA HATICE, MANISALI ASLINUR (2018). 2. Uluslararasi insan

Mikrobiyotasi Saghgimiza ve Hastaliklara Etkileri Kongresi

7.3.9. International Congress on Food of Animal Origin (2018). D Kaynarca, C Hecer, B Ulusoy.
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7.3.10. International Congress on Food of Animal Origin (2018). F Kaya Yildirim, B Ulusoy, C
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7.3.11. International Congress on Food of Animal Origin (2018). F Kanya Yildirim, B Ulusoy, C
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7.3.12. New Opprtunities For A Better Probiotic Intake, Ulusoy Beyza Hatice (2016). 2nd Istanbul

Probiotics Workshop

7.3.13. Examining the minced meats collected from the places of meat production in terms of
Aerobic Colony, Escherichia coli and Salmonella spp , Cakmak Sancar Burcu, Ulusoy Beyza

Hatice (2016). International Congress On Food Of Animal Origin.

7.3.14. Kibris'a Ozgii Et Urlinii Olan Samarellanin Teknolojik Ve Kiiltiirel Ozellikleri, Ulusoy Beyza

Hatice, Hecer Canan, Berkan Sifa (2015). 6. Ulusal Veteriner Gida Hijyeni Kongresi.
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7.3.15. The Goat Milk Why or Why Not , ULUSOY BEYZA HATICE (2011). IDF International

Symposium on Sheep, Goat and other non-Cow Milk,

7.3.16. A Survey On Heat Resistant Moulds In Drinking Milk And Milk Products That Applied Heat

Treatment, Aydin Ali, Ulusoy Beyza Hatice, Ergiin Ozer (2004). 4th Joint Scientific Symposium

Ulusal bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitabinda basilan bildirilerPilot Olarak Segilen
Kasaplann Kontrol Noktalannda Hijyen indikatiirlerini n Aragtrnlmasr, ULUSOY BEYZA
HATICE, HECER CANAN, KAYNARCA HALIL DORUK, YILDIRIM FATMA KAYA, BERKAN SiFA
(2007).. 7. VETERINER GIDA HiJYENi KONGRESI,

istanbul da satisa sunulan tulum peynirlerinde L monocytogenes ve Salmonella spp mevcudiyeti
tizerine bir ¢alisma , COLAK UZUM HiLAL,HAMPiIKYAN HAMPARSUN,BINGOL ENVER
BARIS,ULUSOY BEYZA HATICE (2006).. 2.Ulusal Veteriner Gida Hijyenistleri Kongresi, 260,

istanbul’da satisa sunulan dogal mineralli sularin mikrobiyolojik kalitesinin belirlenmesi , ULUSOY
BEYZA HATICE (2014).. XI. TURK KAPLICA TIBBI VE BALNEOLOJi KONGRESI ve 2. SPA ve
WELLNESS SEMPOZYUMU,

HACCP Uygulanabilirligin Sektérde Karsilastigi Zorluklar , ULUSOY BEYZA HATICE,HECER CANAN
(2013).. 5. Ulusal Veteriner Gida Hijyeni Kongresi, 29,

istanbul Mutfaklarinda Calisan Personelin HACCP Bilgi Diizeylerinin Belirlenmesi Uzerine bir
Calisma , ULUSOY BEYZA HATICE,COLAKOGLU NURDAN (2013).. 5. Ulusal Veteriner Gida

Hijyeni Kongresi, 59,

Mekanik Olarak Ayrilmig Kanatli Eti Teknolojisinde Uzerinde Durulmasi Gereken Noktalar,
HECER CANAN,ULUSOY BEYZA HATICE (2012).. II. Et Uriinleri Cahistayi: islenmis Kanatli Eti
Uriinleri, 124,

Peynirlerde Aflatoksin M1 AFM1 diizeylerinin belirlenmesi {izerine bir calisma , HAMPIKYAN
HAMPARSUN,ULUSOY BEYZA HATICE,CETIN OMER,BINGOL ENVER BARIS,COLAK UZUM HiLAL
(2009).. Pamukkale Siit ve Siit Uriinleri Sempozyumu, 101-102., (Ozet bildiri)

Kefirin Gida Kaynakli Patojenlere Karsi Antimikrobiyal Etkisi Uzerine Bir in Vitro Calisma , COLAK
UzUM HiLAL,HAMPIKYAN HAMPARSUN,ULUSOY BEYZA HATICE (2009).. Pamukkale Siit ve Siit

Uriinleri Sempozyumu, 191, (Ozet bildiri)
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7.4. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar veya kitaplarda bélimler

7.4.1. GELENEKSEL SUT URUNLERI, Bsliim adi: Geleneksel Kefir (2023)., Ulusoy Beyza Hatice, Kaya
NOBEL TIP KITAPEVI, Editér: FATMA SEDA BILIR , Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 169,

7.4.2. ET VE ET URUNLERI, B&lim adi: Et ve Et Uriinlerinde Muhafaza Yéntemleri (2021)., Kaya
Yildirim Fatma, Hecer Canan, Ulusoy Beyza Hatice, TURKIYE KLINIKLERI, Editér: CANAN HECER, Basim
sayisi:1, Sayfa Sayisi 14, ISBN:978-625-401-250-1

7.4.3. ET VE ET URUNLERI, Béliim adi: Probiyotik Et Uriinleri: Fonksiyonel Gida Pazarinda Gelecek
Vaadeden Bir Gida Grubu (2021)., Ulusoy Beyza Hatice, Kaya Yildirim Fatma, TURKIYE KLINiKLERI,
Editor: CANAN HECER, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 14, ISBN:978- 625-401-250-1

7.4.4. SUT VE SUT URUNLERI, B&lim adi: KIBRIS LEZZETi HELLIM (2019)., HECER CANAN, ULUSOY
BEYZA HATICE, KAYNARCA HALIL DORUK, TURKIYE KLINIiKLERI, Editor:MUSTAFA ATASEVER, Basim
sayisi:1, Sayfa Sayisi 204, ISBN:978-605-7597-80-9,

7.4.5. GIDA KAYNAKLI PARAZITER HASTALIKLAR, BSliim adi: GIDALARDAKI TEHKIKE TOXOPLASMA
GONDIi (2018)., ULUSOY BEYZA HATICE, HECER CANAN, YILDIRIM FATMA KAYA, TURKIYE KLiNiKLERI,
Editér:YUSUF DOGRUER, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 88, ISBN:978-605-7505-71-2,

7.4.6. HER YONUYLE HELLIM, Bsliim adi: HELLIMIN KIBRIS TARiHi VE KULTURUNDEKI YERI (2016).,
ULUSOY BEYZA HATICE, BERKAN SiFA, KIBRIS TURK SANAYi ODASI, Editér:CANAN HECER, Basim
sayisi:1, Sayfa Sayisi 200, ISBN:978-9963-2246-5-4,

7.4.7. HER YONUYLE HELLIM, B8lim adi: HELLIM YAPIMI VE OZELLIKLERI (2016)., ULUSOY BEYZA
HATICE, HECER CANAN, KIBRIS TURK SANAYi ODASI, Editér:CANAN HECER, Basim sayisi:1, Sayfa Sayis
200, ISBN:978-9963-2246-5-4,

7.4.8. GIDA ANALIZLERI (2015)., HECER CANAN, ULUSOY BEYZA HATICE, DORA YAYINEVI, Basim
sayisi:1, Sayfa Sayisi 319, ISBN:978-605-9929-22-6

7.4.9. Tabahat, Kitap, Editor, Food in Life Gastronomi Yayinlari-03.12.2012
7.5. Ulusal hakemli dergilerde yayinlanan makaleler

7.5.1. Yildirim, F. K., & Ulusoy, B. H. (2022). Investigation of Consumption Preferences of Snail

Meat on Northern Cyprus. Turkish Journal of Agriculture-Food Science and Technology, 10(4), 682-685.
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7.5.2. Yildinim FK, Ulusoy BH. (2022) Sokak gidalari: Halk saghgi ve Kuzey Kibris'tan éneriler. Vet
Hekim Der Derg 2022; 93(2):166-172. DOI: 10.33188/vetheder.1103537

7.5.3. Chirkena Kefyalew, ULUSOY BEYZA HATICE, HECER CANAN (2019). Bacterial Biofilms:

Formation, Properties and Prevention in Food Industry. Aydin Gastronomy, 3(2), 87-84.

7.5.4. Ulusoy Beyza Hatice, Colakoglu Nurdan (2018). What Do They Know About Food Safety? A
Questionnaire Survey On Food Safety Knowledge Of Kitchen Employees In Istanbul. Food and Health,

4(4), 283-292., Doi: 10.3153/FH18028

7.5.5. ULUSOY BEYZA HATICE, HECER CANAN (2013). Is Haccp a difficult food safety system to

implement. Journal of Biological Environment Sciences, 7(19), 33-38.

7.5.6. ULUSOY BEYZA HATICE, HECER CANAN (2013). Potential risks of mechanically separated

poultry meat technology. Akademik Gida Dergisi, 11(1), 59-63.

7.5.7. Hampikyan Hamparsun, Ulusoy Beyza Hatice, Bingdl Enver Baris, Colak Uziim Hilal, Akhan
Meryem (2008). istanbul da tiiketime sunulan bazi 1zgara tipi gidalar ile salata ve mezelerin

mikrobiyolojik kalitelerinin belirlenmesi. Tark Mikrobiyoloji Cemiyeti Dergisi, 38(2), 87- 94.

7.5.8. Ulusoy Beyza Hatice (2007). AB Zorlamasi Olmadan Hijyen Konusuna Onem Vermeliyiz. Tatlh
Hayat (17), 58-59.

7.5.9. Ulusoy Beyza Hatice, Colak Uziim Hilal, Hampikyan Hamparsun, Erkan Mehmet Emin (2007).
An in vitro study on the antibacterial effect of kefir against some food borne pathogens. Tirk

Mikrobiyoloji Cemiyeti Dergisi, 37(2), 103-107.

7.5.10. Colak Uziim Hilal, Ulusoy Beyza Hatice, Bingdl Enver Baris, Hampikyan Hamparsun,
Muratoglu Karlo (2007). Tuketime sunulan bazi hazir yemeklerin mikrobiyolojik kalitelerinin

incelenmesi . Tiirk Mikrobiyoloji Cemiyeti Dergisi, 37(4), 225-233.

7.5.11. Hecer Canan, Glines Mesut Ertan, Ulusoy Beyza Hatice (2007). Yagsiz sutten ticari kefir
kaltdra kullanilarak Gretilen kefirin muhafazasi sirasinda olusan bazi mikrobiyolojik ve kimyasal

degisimlerin degerlendirilmesi. Diinya Gida(9), 81-84.

7.5.12. Aydin Ali, Erkan Mehmet Emin, Ulusoy Beyza Hatice (2005). Isiya dayanikli kiflerin gida
sanayi ve halk agisindan énemi. GIDA VE YEM BiLiMi TEKNOLOQJiSI DERGISI, 1(7), 28-35.
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7.5.13. COLAK UZUM HILAL, ULUSOY BEYZA HATICE (2005). Bitkisel orjinli gidalarda bulunan bazi
dogal antioksidan maddeler ve etkileri. GIDA VE YEM BiLiMi TEKNOLOJiSi DERGISI, 2(8), 43-48.

7.5.14. ULUSOY BEYZA HATICE (2005). Mezbaha atiklari ve artiklari. infovet(14), 48-52.

8. Art and Design Activities

9. Projeler

9.1. Adana ve KKTC Karpaz Bélgelerinden Toplanan ihracat Uriinii Olan Salyangozlarin Virolojik
Bakteriyolojik Pestisit Agir Metal ve Besin Ogeleri Yoniinden incelemesi, Yiriitiicii:BILGE KAAN
TEKELIOGLU, Arastirmaci:FATMA KAYA YILDIRIM, Arastirmaci:OGUZ TASBOZAN, Arastirmaci:SINAN
KANDIR, Arastirmaci:MAHMUT ALI GOKCE, Arastirmaci:CELAL ERBAS, , TUA-2021-11982. 18/11/2021

9.2. Investigation of Quality and Safety Characteristics of Industrially Produced Halloumi
Cheese in North Cyprus. Proje No: SAG-2017-01-037, 01/03/2017 - 01/12/2019

9.3. K.K.T.C. Piyasasinda Satisa Sunulan Samarellalarda ELISA Yontemiyle Aflatoksin Okratoksin
B1 ve Real Time PCR ile Aflatoksijenik Kif Geni Varliginin Arastiriimasi. Proje No: SAG-2017-01-066,
03/07/2017 - 01/12/2019

9.4. Degisik fermentasyon kosullarinin icimlik kefir ve kefir graniili mikrobiyal florasina etkisi
Uzerine bir calisma. Proje no: CE160-2015, 01/06/2015 - 01/12/2017

9.5. Dilekkaya Koyiu’'xxndeki hellim dreticilerinin, gelenekselliginin korunmasi yaninda,
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